
Catering & Events by Gerd Käfer 

Sie haben Lust auf gutes Essen,  
aber eine individuelle Location im Sinn?  

 

Kein Problem, wir kommen natürlich auch 
gerne zu Ihnen nach Hause und lassen 

 Ihre Veranstaltung zu einem  
unvergesslichem Erlebnis werden. 

 

Ob für 10 Personen im privaten Bereich oder 
für ein Firmenjubiläum mit 2.000 Personen, 

wir erarbeiten für Sie und mit Ihnen 
phantasievolle Ideen und kreative Angebote 

passend für spektakuläre  
Locations und Programme. 

 

Ob „Flying Buffet“ oder  
„Live Cooking Station“, die Bandbreite 

unserer Leistungen ist  
unerschöpflich und stellt unsere Mitarbeiter 

stets vor neue Herausforderungen,  
die wir gerne annehmen! 

Kompetenz und Beratung, Organisation  
und Routine. Nicht nur in Sachen Essen und 

Trinken! Wir nehmen Ihnen alle Mühe rund um 
die kulinarischen Ereignisse Ihrer 

Veranstaltung ab. 

Unsere Cateringabteilung freut sich,  
für Sie tätig werden zu dürfen. 
Anfragen richten Sie bitte an: 

069 / 13 40 215 
info@opera-restauration.de 

oder an  
 

Konstantina Dagianta,  
Direktorin & Betriebsleiterin 

kdagianta@opera-restauration.de 

Gerd Käfer' S Samstagsjause 
 

Auszug aus unserem Speisenangebot 

 

Münchner Weißwürstl 

mit süßem Händlmaier Senf 
 

*** 

Geräucherte Forelle von der Aumühle  

mit Apfel-Meerrettichkompott 

 

Nürnberger Stadtwurstsalat 
 

*** 

Mini Wiener Schnitzel mit Zitrone  

und hausgemachtem Kartoffelsalat 
 

Gekochte Rinderschulter im Wurzelsud  

mit Schnittlauch- und Meerrettichsauce 
 

*** 

Omas hausgemachter Apfelkuchen  

mit geschlagener Sahne 
 

...und weitere Schmankerl  

aus der Opéra-Küche 
 

 

22,00 €  pro Person  

inkl. ein Pils oder ein Glas Prosecco 

jeden Samstag von 11-15 Uhr 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

das Laub färbt sich allmählich und die Abende 
werden wieder länger. Die Winterzeit nähert 
sich mit großen Schritten und so möchten wir 
Sie, als unsere liebgewonnenen Gäste  mit 
dem kulinarischen Angebot der Gerd Käfer'S 
Samstagsjause und unserem Sonntagsbrunch 
auf die festlichen Wochen des Jahres 
einstimmen. Unser Küchenteam hat sich 
wieder viele Schlemmereien ausgedacht,  
mit denen wir Sie verwöhnen möchten. 
 

Ihr 

  

Gebhard Bucher 

  

Alte Oper Frankfurt Restauration 

G. Käfer & Roland Kuffler GmbH & Co. 

Opernplatz 1 

60313 Frankfurt 

Tel 069 / 13 40 215 

Fax: 069 / 13 40 239 

info@opera-restauration.de 
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Silvester 2011/ 2012  

im Restaurant Opéra 
 

Feiern Sie mit uns einen unvergesslichen 
Jahreswechsel in phantastischem Ambiente. 

Genießen Sie um Mitternacht beim 
Jahreswechsel auf unserer Opéra-Terrasse 

das Feuerwerk mit einem atemberaubenden 
Blick auf das nächtliche Frankfurt! 

 

Silvester Dinner 

im Hindemith Foyer 
Tatar vom Wetterauer Kalb 
mit feinen Feldsalatröschen, 
Französischer Crème Fraîche 
und 5 Gramm Imperial Kaviar 

*** 
Tranche vom rosa gebratenen US-Rinderfilet 

mit Sellerie Crème, Barolo-Jus 
und Ochsenschwanz-Ravioli 

*** 
„ A sweet Moonwalk“ 

 
125,00 Euro pro Person 

3-Gang-Menü 
inklusive Weißwein, Rotwein, Selters und 

Kaffee bis um 1.00 Uhr und ein Glas  
Gerd Käfer´S Prosecco zum Anstoßen  

um Mitternacht 
 

Reservierungen für den 31. Dezember 

nehmen wir gerne unter der Rufnummer 

069 / 13 40 215 und unter der Email-Adresse 

info@opera-restauration.de entgegen. 

      Silvester-Gala-Menü 

     im Restaurant Opéra 
 

Amuse Bouche 
 

Lollypop vom Yellow Fin Thunfisch 
mit Szechuan-Pfeffer und Wakame Algen 

*** 
Tatar vom Wetterauer Kalb 
mit feinen Feldsalatröschen, 
Französischer Crème Fraîche 
und 5 Gramm Imperial Kaviar 

*** 
Geräuchertes Wachtelbrüstchen 

mit gebratener Gänseleber, 
Perigord-Trüffel und Rahmspinat 

*** 
Mit Langostinos gratiniertes Filet 

vom Seeteufel auf Verbene-Risotto 
mit Petersilieninfusion und Cipolline 

*** 
Sorbet von der Gewürz-Mango 

aufgefüllt mit Gerd Käfer´S Prosecco 
*** 

Lammrücken unter der  
Macadamia-Nusskruste mit sautierten 

Pfifferlingen und Polenta-Krapfen 
oder 

Tranche vom rosa gebratenen  
US-Rinderfilet mit Sellerie Crème,  

Barolo-Jus und Ochsenschwanz-Ravioli 
*** 

„ A sweet Moonwalk“ 
 

165,00 Euro pro Person 
7-Gang-Menü 

inklusive Champagner-Empfang 
und Live-Entertainment 

 

Advents-Sonntagsbrunch 
 

Am  04., 11. und 18. Dezember  
zum Preis von 33,00 Euro pro Person.  

Kinder zwischen 6 und 12 Jahren brunchen 
für die Hälfte des Preises,  

Kinder unter 6 Jahren kostenlos. 
Dazu spielt unser Pianist 

vorweihnachtliche Musik. 
 
 
 

Weihnachtsbrunch  
am 25. und 26. Dezember 2011 

 

Es erwarten Sie in diesem Jahr wieder 
leckere weihnachtliche Schlemmereien  
im einmaligen Ambiente des Restaurant 
Opéra mit stimmungsvoller Piano Musik.  

 
 
 

 
 
 

Der Preis beträgt  
42,00 Euro pro Person. 

Kinder unter 6 Jahren brunchen  
wie immer kostenlos,  

Kinder zwischen 6 und 12 Jahren 
 für 21,00 Euro. 
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